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Zuwachs zum Ebersbacher Wochenmarkt "Spargel-Spezial”

Nicht nur das kénigliche Gemiuse sprief3t und wird grof3er — auch der Ebersbacher Wochen-
markt nimmt an Format zu und darf sich zum Ebersbacher Wochenmarkt "Spargel-Spezial®
am Samstag Uber einen dauerhaften Marktbeschicker mehr freuen. Ab jetzt jede Woche mit
dabei ist die Stadiongaststatte Ebersbach mit ihrer Eigenmarke "von Kostas" und damit ein
weiterer, regionaler Anbieter. Familie Tarasidis ist seit mehr als drei Jahrzehnten ein Teil der
Ebersbacher Gastronomieszene. Aufgrund des ersten Lockdowns entstand die Idee, griechi-
sche Produkte fir den Genuss zu Hause in Ebersbach zu produzieren. Neben griechischen
Pasten im Glas, griechischen Grillprodukten, Ouzo und Mostra (hochwertiger Tafelwein) sind
saisonal passende Produkte wie ein Ladolemono im Sortiment. Der erfrischende, zitronige und
leichte Ersatz flr eine Sauce Hollandaise wird am Wochenmarkt auch gleich als Probierele
von der Standortférderung der Stadtverwaltung herausgegeben. Die passende Anleitung zur
Herstellung des Frihlingssalates "von Kostas" gibt es im beliebten Rezeptblatt. Dort findet
sich auch das zweite Versucherle vom RoBwaldener ,Zum Béackerhaus®: ein Spargelsalat. Die-
sen gibt es — auch solange Vorrat reicht — ebenfalls als Versucherle zum Mitnehmen. Der
frische Spargel daftir stammt von Familie Zwecker, die wie auch die Familien Kuhnle, Gutmann
und Berger das kdnigliche Gemise anbieten. Sie alle haben, wie auch die Familien Scheible
und Peters zum frischen Spargel korrespondierende Produkte im Angebot, die zu einem Spar-
gelmeni passen: Kartoffeln, Eier, Fladle-Spezialmehl, Sauce Hollandaise, Schinken, Schafs-
kase und Wein. Der Verein ,Bucher tun Gutes e.V.“ hat jede Menge Bilicher zum Thema Spar-
gel — aber auch die Panini-Sammelserie, Uberraschungsbiicher, den Jubilaumsgedichtband,
Stofftaschen und vieles mehr dabei.

Somit verbindet der Wochenmarkt zwischen 7.00 und 12.00 Uhr in der Kirchheimer StralRe
wieder Gastronomie und Einzelhandel. ,Alles, was wir vorstellen, ist auf dem Wochenmarkt,
in den nahegelegenen Einzelhandelsgeschaften und bei der hiesigen Gastronomie erhaltlich®,
sagt Standortforderer Frieder Scheiffele. Wer selbst nicht kochen mdchte, erhélt seine Spar-
gelsuppe fix und fertig in bester Restaurantqualitat am Wagen vom Gasthaus Hecht. Ebenso
hausgebeizten Lachs, Grillgewirze und vieles mehr.

Da in der Turkei der Spargel keine Tradition hat, backt die Béackerei Orkun am Markttag ofen-
frische Gozleme (diinne und wirzig geflillte Fladenbrote), die ab 10.30 Uhr erhaltlich sind. Als
leckere Alternative fur all jene, die dem Spargel weniger zugetan sind. Ebenfalls wieder mit
dabei ist die Famiglia Groccia mit ihren italienischen Spezialitaten.
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Somit stellt der Ebersbacher ,Wochenmarkt-Speziall“ erneut regionale und internationale Pro-
dukte sowie Angebote wechselnder Ebersbacher Gastronomen und Einzelhéndler in Bezie-
hung zu den Wochenmarktbeschickern. ,Wir freuen uns, dass nach der Metzgerei Scheible
und dem Gasthaus Hecht mit Familie Tarasidis nun der dritte Neuzugang fur unseren Wo-
chenmarkt innerhalb eines Jahres verzeichnet werden kann,“ freut sich Blrgermeister Eber-
hard Keller Giber das kontinuierliche Wachstum des Ebersbacher Wochenmarktes.

Bildunterschrift AX719592 (Foto: Sascha Schorstadt):

Die Ebersbacher Gastronomen und Marktbeschicker verbinden ihre Qualitaten wieder zu le-
ckeren Spargelgerichten, deren Rezepte und Probiererle die Marktbesucher mithehmen kon-
nen — so lange der Vorrat reicht. (v.I. Markus Eberhardinger, Martin Zwecker, Bernd Gut-
mann, Konstantinos Tarasidis)




